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SECCION A — SECCION A — NECESIDADES CORRIENTESDE LA VIDA
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5/00

5/02

5/04

ALIMENTOS O PRODUCTOS ALIMENTICIOS; SU TRATAMIENTO, NO CUBIERTO POR

OTRASCLASES

CAFE; TE;, SUCEDANEOSDEL CAFE O DEL TE; SU FABRICACION, PREPARACION O INFUSION

Té; Sucedaneos del té; Sus preparaciones |1, 2006.01]
Tratamiento del té antes de lainfusion (reduccién o
eliminacion del contenido de alcaloides A23F 3/36);
Productos asi obtenidos (preparados a base de
extractos de té A23F 3/16) [3, 2006.01]

Oxidacién; Fermentacion [3, 2006.01]
Fermentacion por adicidn de microorganismos
0 enzimas [3, 2006.01]
Enrollado o cortede las hojas de té [ 3, 2006.01]
Preparados a base de té, p. g. utilizando aditivos
(aromatizacion A23F 3/40) [3, 2006.01]
Extraccion del té Extracto de té; Tratamiento del
extracto de té; Fabricacion de té soluble [3, 2006.01]
Extraccion de los constituyentes hidrosolubles del
té (aislamiento del aromade té o del aceite de té
A23F 3/42) [3, 2006.01]
Eliminacién de sustancias no deseadas (reduccion
o eliminacion del contenido en alcal oides
A23F 3/38) [3, 2006.01]
Secado o concentracion del extracto de
té[3, 2006.01]
por congelacion del aguaa
eliminar [3, 2006.01]
por liofilizaciéon [3, 2006.01]
por atomizacion en una corriente
gaseosa [3, 2006.01]
Tratamientos complementarios del extracto deté
seco; Productos asi obtenidos, p. g. té soluble
(aromatizacion A23F 3/40) [3, 2006.01]
Aglomeracion, formacion de copos o
tabletas [3, 2006.01]
Sucedaneos del té, p. g. mate; Sus extractos o
infusiones [3, 2006.01]
Reduccion o eliminacion del contenido en alcaloides,
Productos asi obtenidos; Sus extractos o
infusiones [3, 2006.01]
Reduccion o eliminacion del contenido de
alcaloides del extracto de té[3, 2006.01]
Aromas de té; Aceite de té; Aromatizacion del té o de
los extractos de té (aromas de té sintéticos
A23L 27/20) [3, 2006.01]
Aislamiento del aromade té o del aceite de
té[3, 2006.01]

Café; Sucedaneos del café; Sus

preparaciones [3, 2006.01]
Tratamiento del café verde; Productos asi obtenidos
(tostado A23F 5/04; eliminacién de sustancias no
deseadas A 23F 5/16; reduccion o eliminacion del
contenido en alcaloides A23F 5/20; extraccion
A23F 5/24) [3, 2006.01]
Procedimientos de tostado (méguinas a efecto
A23N 12/00) [3, 2006.01]
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5/06
5/08

5/10

5/12

5/14

5/16

5/18

5/20

5/22

5/24

5/26

5/28

5/30

5/32
5/34

5/36

5/38
5/40
5/42

5/44
5/46

5/48

del extracto de café [3, 2006.01]
Procedimientos de molienda del café (molinos para
café A473 42/00) [3, 2006.01]
Tratamiento del café tostado; Productos asi obtenidos
(eliminacién de sustancias no deseadas A 23F 5/16;
reduccion o eliminacion del contenido en alcaloides
A23F 5/20; extraccién del café, fabricacion de café
soluble A23F 5/24) [3, 2006.01]
Aglomeracion, formacion de copos o de tabletas
(del extracto de café o del café soluble
A23F 5/38) [3, 2006.01]
Utilizacion de aditivos, p. €. azlcar, leche;
Recubrimiento, p. €. para su conservacion
(aromatizacion A23F 5/46) [3, 2006.01]
Eliminacién de impurezas (reduccién o eliminacion
del contenido en alcaloides A23F 5/20) [3, 2006.01]
apartir del extracto de café [3, 2006.01]
Reduccion o eliminacion del contenido en alcaloides;
Productos asi obtenidos; Sus extractos o
infusiones [3, 2006.01]
Reduccion o eliminacion del contenido de
acaloides del extracto de café [3, 2006.01]
Extraccion del café (aislamiento del aroma de café o
extraccion de aceite de café A23F 5/48); Extractos de
café (con un contenido reducido en acaloides
A23F 5/20); Fabricacion de café soluble
(procedimientos de tostado de los extractos de café
A23F 5/06) [3, 2006.01]
Extraccion de los componentes solubles en
agua[3, 2006.01]
Secado o concentracion del extracto de
café[3, 2006.01]
por congelacion del aguaa
eliminar [3, 2006.01]
por liofilizacion [3, 2006.01]
por atomizacion en corriente
gaseosa [3, 2006.01]
Tratamientos complementarios de |0s extractos de
café secos; Productos asi obtenidos, p. €. café
soluble (eliminacién de sustancias no deseadas
A23F 5/18; aromatizacion
A23F 5/46) [3, 2006.01]
Aglomeracion, formacion de copos o de
tabletas [3, 2006.01]
utilizando aditivos orgénicos, p. €. leche,
azUcar [3, 2006.01]
utilizando aditivos inorgénicos [3, 2006.01]
Sucedaneos del café [3, 2006.01]
Aromade café Aceite de café Aromatizacion del
café o del extracto de café (aromas de café sintéticos
A23L 27/28) [3, 2006.01]
Separacion del aroma de café o del aceite de
café[3, 2006.01]



A23F

5/50 . . . apartirdel extracto decafé[3, 2006.01]
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