A22

A22C

A22C

CARNICERIA; TRATAMIENTO DE LA CARNE; TRATAMIENTO DE LASAVES DE CORRAL O

DEL PESCADO

TRATAMIENTO DE LA CARNE, DE LAS AVES DE CORRAL O DEL PESCADO (conservas A23B; produccion de
composiciones a base de proteinas para la alimentacion A23J 1/00; productos alimenticios a base de pescado, carne o aves de corral
A23L; trituracion, p. €. picado de la carne BO2C 18/00; preparacion de proteinas en si CO7K 1/00)

Esquema general
TRATAMIENTO DE LA CARNE

Aparatos para mezclar, triturar,

ablandar ........cccoveieiei e 5/00, 7/00,

9/00
Otros aparatos..........ccoveeeeereeniereerennene 11/00 Hasta 17/00
Fabricas, manufacturas o similares............ccoeeuve.e. 18/00

TRATAMIENTO DE LASAVES DE

CORRAL ...ttt 21/00
TRATAMIENTO DEL PESCADO,

COMPRENDIDOS LOS MARISCOS O

CRUSTACEDS. ..ot 25/00, 29/00

Tratamiento delacarne

5/00

7/00

9/00
11/00
11/02
11/04
11/06
11/08

11/10
11/12

13/00
13/02

15/00

17/00

17/02

17/04
17/06
17/08

17/10

17/12
17/14

17/16

Aparatos para mezclar la carne, lamasa para
embutidos o los productos a base de car ne (mezclaen
general BO1F) [1,8]

Aparatos paratriturar, conformar o prensar las
carnes, la masa para embutidos o delos productos a
base de carne[1,8]

Aparatos para ablandar lacarne, p. g. €l jamon [1,8]

Fabricacion de embutidos[1,8]

Maquinas pararellenar los embutidos [1,8]
con pistdn mecanico de movimiento
aternativo [1,8]
con pistén accionado por medio de liquidos o de
gases[1,8]
apresion por medio de tornillos sin fin u otros
Organos rotativos[1,8]

Aparatos pararetorcer los embutidos [1,8]

Aparatos paraanudar las pielesde los
embutidos[1,8]

Envolturas de embutidos[1,8]
Relleno de las envolturas de embutidos [ 2,8]

Aparatos para colgar la carne o los embutidos
(transportadores B65G) [1,8]

Otros dispositivos para €l tratamiento dela carneo
delos huesos[1,8]
Aparatos para sujetar la carne o los huesos durante el
descuartizado [1,8]
Dispositivos paralalimpieza de los huesos [1,8]
Cizallas para huesos; Trituradores de huesos [1,2,8]
Limpieza, p. §. lavado, de lacarne o delos
embutidos[1,2,8]
Marcado de la carne o de los embutidos [1,8]
Aparatos para separar la piel [1,8]
Tratamiento de los intestinos de los animales;
Aparatos para cortar |os intestinos; Méaquinas para
trocear los intestinos [1,8]
Limpieza de losintestinos; Maguinas para quitar la
grasa o las materias fecales de los intestinos [1,8]

(2016.01), SeccionA

18/00 Fabricas, manufacturaso similaresparael
tratamiento dela carne (para el tratamiento de las aves
de corral Unicamente A22C 21/00; para el tratamiento
del pescado solamente A22C 25/00) [1,8]

21/00 Tratamiento delasavesdecorral [1,8]

21/02 Maquinas para desplumar [1,8]

21/04 Escal dado, sollamado, aplicacion de cerao

levantamiento de la cera sobre las aves de corral [1,8]

21/06 Dispositivos para desviscerar alas aves de

corral [1,8]

Tratamiento del pescado, incluidos los mariscosy 10os crustaceos

25/00
25/02
25/04

25/06

25/08

25/10

25/12

25/14

25/16

25/17
25/18
25/20

25/22
29/00

29/02

29/04

Tratamiento del pescado [1,8]
Lavado o descamado del pescado [1,8]
Seleccion del pescado; Desprendimiento del hielo del
embalagje[1,8]
Mesas de trabajo; Dispositivos de soporte o
dispositivos auxiliares relacionados con las mesas de
trabajo [1,8]
Sujecion, guia o transporte del pescado antes, durante
0 después de su tratamiento (A22C 25/06 tiene
prioridad) [1,8]
Dispositivos para ensartar 10s pescados en cuerdas o
similares[1,8]
Presentacion del pescado, p. €. segin la posicion de
lacabezao delacola[1,8]
Descabezado, desviscerado o limpieza del
pescado [1,8]
Extraccion de las espinasy raspas; Cortado del
pescado en filetes [1,8]
Despellgjado [1,8]
Corte del pescado en porciones[1,8]
Corte en tiras; Corte en cubos; Corte en
escamas [1,8]
Aparatos paraenrollar el pescado [1,8]

Tratamiento de mariscos o crustaceos, p. g. ostras,
langostas[1,8]
Tratamiento de los camarones, bogavantes o
similares[2,8]
Tratamiento de las conchas, p. €. ostras (cuchillos de
ostras con dispositivos de apertura A47G 21/06) [2,8]



