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SECCION A -NECESIDADES CORRIENTESDE LA VIDA

A01 AGRICULTURA,; SILVICULTURA; CRIA; CAZA; CAPTURA; PESCA

A01J FABRICACION DE PRODUCTOS LACTEOS (conservacién, pasteurizacion, esterilizacion de productos lacteos A23; para los

aspectos quimicos, ver la subclase A23C)

Esquema general

ORDENO ...ttt 1/00 Hasta 9/00
TRATAMIENTO DE LA LECHE O DE LA

AMASADO O FORMACION DE
MANTEQUILLA, MARGARINA, O

MANTEQUILLAARTIFICIAL....cccooviriiiiens 17/00 Hasta 23/00
FABRICACION DEL QUESO .......ccooiiiiereceeee. 25/00, 27/00
MATERIA NO PREVISTA EN OTROS

GRUPOS DE ESTA SUBCLASE ..o 99/00

1/00 Disposiciones 0 accesorios para el ordefio manual
(taburetes de ordefio A47C 9/04)

3/00 Ordefio por sonda

5/00 Méquinas o dispositivos para el ordefio (A01J 1/00,
A01J 3/00 tienen prioridad; postes para ordefio

A01K 1/12)
5/003 . Méguinas de ordefio moviles[6]
5/007 . Procesos de monitorizacion del ordefio; Control o
regulacion de las méguinas de ordefio [6]
5/01 . . Medidores deleche; Dispositivos sensores del

flujo de leche [6]
5/013 . Deteccion in situ de mastitis en laleche [6]
5/017 . Enganchado o desenganchado automético de

grupos [6]
5/02 . por accién mecanica sobre las tetinas
5/04 . por accién neumatica sobre las tetinas
5/06 . . Ventosassimples
5/08 . . Ventosasdobles
5/10 . . Pulsadores colocados de otraformaque sobre las
ventosas
5/12 . . . conmembranas
5/14 . . . con mando e ectro-magnético
5/16 . . Ventosascon pulsadores

7/00 Accesorios o dispositivos para maquinas de or defio
(postes para ordefio AO1K 1/12) [5,6]

7/02 . paralimpiezao saneamiento de las maguinas o
dispositivos de ordefio (limpiezade |as tuberias o
conducciones de las maquinas de
ordefioB0O8B 9/027) [6]

7/04 . parae tratamiento delas ubres o delastetillas, p. g.
parasu limpieza[6]

9/00 Recipientesparalaleche (recipientes en general
B65D; dispositivos para bascular y vaciar 10s recipientes

B65G 65/23)
9/02 . condispositivosparacolar ofiltrar laleche
9/04 . con dispositivos de enfriamiento
9/06 . convavulasde cierre automatico
9/08 . Digspositivos destinados a mantener y sostener los
recipientes durante el ordefio
9/10 . Cubos paraéd ordefio fijos alos taburetes de ordefio

(2015.01), SeccionA

Tratamiento delaleche o dela nata

11/00 Aparatos para €l tratamiento delaleche
(conservacion o esterilizacion A23C)
11/02 . Dispositivos paraimpedir laformacion de espumao
eliminarla (prevencion del rebose por ebullicion de la
leche en los equipos de cocina A47J 27/56;
prevencion de espuma en |os equipos de
ebullicionB01B 1/02)

11/04 . Dispositivos de aireacion o de desaireacion dela
leche (desnatadoras centrifugas BO4B)

11/06 . Coladoresofiltros paralaleche (materiaesfiltrantes
B0O1D)

11/08 . . Soportes paracoladores o filtrosdetela

11/10 . Separacion delaleche delanata (desnatadoras
centrifugas B04B)

11/12 . . Dispositivos paralarecogidade la nata

11/14 . . . porelevacion del nivel delaleche

11/16 . Homogeneizacién delaleche (homogeneizacion en
general BO1F)

13/00 Recipientesparael tratamiento dela nata

15/00 Fabricacién dela mantequilla

15/02 . Mantequeras fijas dotadas de herramientas de batido

15/04 . Mantequeras rotativas u oscilantes

15/06 . . con herramientas de batido méviles con relacion a
la pared de la mantequera

15/08 . . sinherramientas de batido méviles con relacion a
la pared de la mantequera

15/10 . Aparatos parala fabricacion de mantequilla por

procedimientos distintos alos de las mantequeras

15/12 . . condisposicion parafabricar mantequillaen un
proceso continuo

15/14 . Mantequeras con dispositivos para lafabricacion de

la misma mediante insuflacién de aire

15/16 . Partes congtitutivas, Accesorios

15/18 . . Dispositivos de desaireacion

15/20 . . Cuenta-revolucionesincorporadosala
mantequera; Dispositivos de alarma incorporados

15/22 . . Tapaderas o bases de las mantequeras

15/24 . . Paletasde mantequeras

15/25 . . Medios pararetirar lamantequillade las
mantequeras o aparatos anal ogos (bombas a estos
efectos FO4)
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15/26 . Dispositivos combinados parael desnatado, batido y
amasado

15/28 . Mecanismos motrices

Amasado o formaciéon de la mantequilla; Amasado o for macién
delamargarina o dela mantequilla artificial

17/00 Amasadores parala mantequilla o materias similares
(méguinas de amasar o mezclar parala preparacion dela
pastaA21C 1/00)

19/00 Dispositivos manuales para poner la mantequilla en
pastillas 0 bloques o materias similares

21/00 Méquinas paraponer lamantequilla en pastillaso
bloques o materias similares
21/02 . con dispositivos de extrusion y sistemas cortantes,
con o sin dispositivos de empaguetado

23/00 Dispositivos para dividir las pellas de mantequilla o
materias similares

Fabricacion del queso

25/00 Fabricacion del queso (recubrimiento del queso
A01J 27/02)

25/02 . Vasijasparae queso

25/04 Dispositivos de limpiezade las vasijas para el
queso

25/06 Dispositivos para cortar |aleche cugjada

25/08 Dispositivos pararetirar el queso de las vasijas

25/10 Dispositivos pararetirar el suero de las vasijas

25/11 Separacion del suero de laleche cugjada; Lavado de
laleche cuajada

25/12 Formacion del queso

25/13 Moldes para esta finalidad

25/15 Prensas para esta finalidad

25/16 Dispositivos para el tratamiento del queso en proceso
de fermentacion

27/00 Tratamiento ulterior del queso; Revestimiento del

queso

27/02 Recubrimiento del queso, p. €. con parafina solida
(aplicacion de liquidos u otras materias fluidas alas
superficies en general BO5)

27/04 Rayado o refundicion del queso

99/00 Materiano prevista en otros grupos de esta

subclase [8]
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